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Ifema

‘FRUIT ATTRACTION'": LAFERIA
MAS VITAMINADA ESTA SERVIDA

Manana arranca la primera edicion de un certamen dedicado en exclusiva al mundo vegetal

L.R.G.

MADRID. El sector hortofruticola de nues-
tro pais, que puede presumir de ha-
berlo colocado como principal expor-
tador del mundo, est4 de enhorabuena.
La feria de Madrid, Ifema, ha reserva-
do para este amplio segmento pro-
ductivo fecha y pabellones para que
pueda exhibirse por primera vez en
un certamen que han bautizado como
Fruit Attraction. Mas de 350 exposi-
tores directos y mas de 660 marcas re-
presentadas se dardn cita a partir de
mafiana, hasta el viernes, en los pabe-
llones 1y 3 del recinto ferial en lo que
supone la “mas completa panoramica
en Espafia de este segmento econé-
mico”, sefialan desde la institucién.

Fruta y hortalizas frescas, produc-
tos bioldgicos, legumbres, frutos se-
cos, especias e hierbas, denominacio-
nes de calidad... todo estard a la vista
y el gusto de productores, proveedo-
res, clientes y profesionales. Pero si el
género tiene su cuota de protagonis-
mo en este certamen, la innovacién en
técnicas culinarias no lo tendrd me-
nos. De hecho, y de forma paralela a la
actividad comercial, transcurre un pro-
grama de actividades y jornadas téc-
nicas dirigidas a todos los asistentes,
en las que intervendrén prestigiosos
profesionales nacionales e internacio-
nales.

Exportador mundial
Espafia es el primer exportador mun-
dial de frutas y hortalizas, seguido de
EEUU y los Paises Bajos, y uno de los
principales paises productores, junto
con Italia y Francia. En 2008, las ex-
portaciones espafiolas de frutas y hor-
talizas frescas superaron por primera
vez los 8.000 millones de euros, si-
tudndose concretamente en 8.010 mi-
llones de euros —un 4,2 por ciento mas
que en 2007— y 94 millones de tone-
ladas.

Precisamente, y para impulsar
més si cabe la vertiente in-
ternacional del negocio
hortofruticola, asi como
para promover el estable-
cimiento de contac-
tos comerciales de
profesionales ex-
tranjeros con
las empresas
participantes,
Fruit Atraction
ha organizado
con la colabo-
raciéondelaCa- ™
mara de Comer-
cio de Madrid un
destacado programa de com-
pradores extranjeros, que ha
permitido contar en esta pri-
mera edicién con 275 parti-

El joven cocinero Rodrigo de la Calle, propietario del restaurante De la Calle, en Aranjuez, Madrid, mientras elabora tapas de caviar citrico. eieconomista

cipantes, de un total de 300 invitacio-
nes tramitadas, a partir de las pro-
puestas realizadas por los propios ex-
positores de la feria.

Los paises con mayor representa-
cién de compradores en esta feria son
Reino Unido, Alemania, Holanda, Fran-
cia, Italia, Polonia, Brasil, Noruega y
Suecia. Asimismo, también asisten re-
presentantes de la distribucién de

China, México, Chile, Ar-

gentina, Rusia, Bielo-
rusia, Croacia, Esto-
nia, Letonia, Lituania, =
Rumania, Reptibli-

ca Checa, Islandia, Irlanda, Finlandia,
Hungria, Portugal y Suiza.

Formatoinnovador
El salén presenta un formato innova-
dor y diferencial con respecto
a otros certamenes del sec-
tor, que combina las opor-
l' tunidades comer-
" 1 J ciales y promo-
3 LL i cionales que
sl o brinda la par-
ticipacién
enunsalén
profesio-
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edicion

CORBIS

nal, con todo el potencial que aportan
las herramientas online. De este mo-
doy através de fruitattractionnews.com
se ofrecerd informaciéon permanente
y actualizada sobre la feria, novedades
que presentan los expositores, noti-
cias del sector, entrevistas...

Ademis, este certamen ha sido pio-
nero en la puesta en marcha de un nue-
vo modelo de organizacion para satis-
facer las necesidades de los expositores.
Asi, plantea un formato de feria mo-
dular ala medida del cliente, para aten-
der mejor las necesidades de los par-
ticipantes, dando total protagonismo
alos productos expuestos y poten-
ciando el niimero de contactos co-
merciales de cada expositor.

Entre los profesionales cocineros

que ofrecerdn recetas y puntos de

vista innovadores en torno a c6-
mo tratar este género estaran Ju-
dit Comes, del restaurante
Thai Gardens; Rodrigo de la
- Calle, Premio Revelacion Ma-
dridfusion 09 y Pedro Rodriguez,
Mejor Jefe de Cocina 2007 de Ca-
narias. Asimismo se presentara una
exposicion permanente titulada El es-
caparate ideal, compuesta por un ta-
ller de escultura con fruta, tapas ver-
des y cocteles con frutas y hortalizas,
entre otras cosas. Pasen y vean: el bo-
degdn vegetal estd servido.

M Mas informacion
@ relacionada con este tema
en www.eleconomista.es




